Liebe Gdiste,
wir heifSen Sie in unserem Restanrant herzlichst willkonmen und
wiinschen Ihnen einen angenehmen und genussvollen Aufenthalt.

Falls sie 1 ebensmittelallergien haben, verlangen sie bitte unsere Allergenliste bei unserem
Servicepersonal.

Lhre Familie Miiller und Mitarbeiter.

3-Gang Gourmetmenii

Euro 48,00
Feldsalat mit Speck & Kracherle

~

Rinderfilet “Surf & Turf* mit gebratener Riesengarnele,
gegrillter griiner Spargel, Pommes frites & Triiffeljus

~

Parfait von der Tonkabobne auf Orangenfilets &> Karamell

Unsere Weinempfehlung: 2018 Celeste Crianza Ribera del Duero, Spanien
100% Tempranillo  7,00€/ 14,00€/42,00€

Unser Business-Lunch
Montags bis freitags von 11:30 bis 14:00 Uhr
12,50 €
Die Gerichte werden jeden Montag im BT verdffentlicht.
AufSerdem finden sie den Wochenplan auf wiww.hotel-blume.de




Feldsalat mit Speck & Kracherle

Feldsalat mit gebratener Blutwnrst & beschwipsten Apfeln

Gerducherte ,,Forellenfilets Baden-Baden* an Feldsalat & Meerrettich

Gebratene Entenleber an Kartoffelpiiree mit glasierten Apfeln & Rotweinjus

15,00
18,00
18,00

18,00

Gerne servieren wir Lhnen unsere Vorspeisen auch als Hanptspeise. Der Preis erhobt sich dann um € 5,00

Tafelspitzbonillon mit Steinpilz-Raviolo,
frischem Schnittlanch und Genrdisewiirfeln

Rartoffelsuppe mit Landydagern & Kracherle

Fischgerichte
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5 gebratene Riesengarnelen mit Bandnudeln,
Friihlingszwiebeln & Krustentierschanm

Gebratene Forellenfilets ,,Miillerin Art*
it Petersilienkartoffeln & Blattsalat

Klassische Zanderklofschen mit Krustentiersofse,
Blattspinat & Bandnudeln

Medaillon vom schottischen Wildlachs anf griinem Genmriise
it Petersilienkartoffeln & Senfrabmsofse

Piccata vom Atlantik Heilbutt anf Tomaten-Risotto
dazu Blattsalat

7,50

7,50

22,00

24,00

26,00

26,00

26,00
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Halbe gebratene Ente anf Apfel-Rotkrant
mit Kartoffelflofsen & Bratenjus

Schweinemedaillons mit Cognacrabm und Pfirsichen,

dazu handgeschabte Spatzle & Salat

Geschmorte Ochsenbdckchen in Portweinjus

mit ,,Bube Spitzle & Feldsalat

Badischer Hirschgulasch
mit handgeschabten Spdtzlen, Preiselbeeren & Feldsalat

Klassisches Wiener Schnitzel
mit Pommes frites, Marktgemiise & Preiselbeeren

Rumpsteak mit Krauterbutter,
griine Bobnen, Pommes frites & Trijffelmayonnaise

Rosa gebratenes Lammkarree mit Rotweinjus,
Ratatonille Gemidise & Pommes Dauphines

Rinderfilet “Surf & Turf* mit gebratener Riesengarnele,
gegrillter griiner Spargel, Pommes frites & Trijffelius

24,00

26,00

26,00

26,00

26,50

28,00

32,00

36,00



Badische Kdisespatzle mit Ristzwiebeln & Salat

Serviettenknidel mit Kraut, siifer Senf & Biersofse
Gemiise Quiche an Wildkriutersalat & Saunce Gribiche

Quinoa-Ratatouille-Wrap mit Tomaten-Conlis an Salatgarnitur (vegan)

Vesper & Salate
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Wurstsalat ,,Strafburger Art®; reichlich garniert, mit Brot (*) (*¥)

Pikanter Teufel Salat, reichlich garniert, mit Brot

GrofSer gemischter Feinschmeckersalat
o Putenstresfen & Curry-Dip
o o gebratenen Garnelen & Tomaten - Coulis

Norddeutsches S anerfleisch
mit Bratkartoffeln, Salatgarnitur & hausgemachte Remonlade

Matjesfilets mit Apfel — Rote Bete Dip
an Salatgarnitur & Petersilienkartoffeln

(%) enthdlt Konservierungsstoff
(**) enthdlt Phosphat

15,00

16,00
16,00

16,00

12,00

14,00

16,00
19,50

18,00

18,00
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Dessert
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Gemischtes Eis je Kugel

Affogato al caffé

Schwarzwaldbecher mit Kirschwasser

Lanwarmer Apfelfuchen vom Blech mit Baileys &V anilleeis

Creme Briilée mit frischen Beeren und Himbeersorbet

Lamwarme Gliihwein-Zwetschgen mit 1 ebkucheneis & Buttercrumble
Parfait von der Tonkabobne anf Orangenfilets & Karamell

Mousse an Chocolat mit frischen Friichten

Sorbetvariation mit frischen Friichten

Unser Minidessert: 1 Espresso mit Siifspeise

1,50 €
4,00 €
7,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50€
9,50€

5,20 €



